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Osvédcena procesni aditiva nyni i pro bioplyn

Enzymy od

Bright Science. Bright Living.™ DSM je globalni chemicka
spolecnost zabyvajici se vyzkumem v oblasti biologie

a materialového inZenyrstvi. V partnerstvi s nasimi
zakazniky vyuzZivame naSe védecké poznatky a inovace

k tvorbé produkt(i a feseni, které pozitivné ovliviiuji Zivoty
lidi. DSM také objevila a vyvinula enzymy, které pomahaji
maximalizovat produkci bioplynu.

Enzymy byly, jsou a budou soucasti naseho kaZzdodenniho Zivota. Enzymy

jsou bilkoviny, které najdeme v télech lidi, zvitat, rostlin i mikroorganismd.

Podileji se na katalyze a regulaci skoro v3ech biochemickych reakci, které

probihaji v lidském téle. Napf. v Zaludku jsou to pravé enzymy, které zajis-

tuji Stépeni potravy na formu, kterou mdZe nase télo vstiebat a pfeménit
na energii.

Enzymy jsou béZné vyuZivany v potravinarskych i nepotravinarskych
oborech, uplatnéni nasly nap¥. p¥i vyrobé syr(, piva, detergent( i textilu.
Bioplyn je nova oblast plna vyzev pro aplikaci modernich enzym@. Mohou
napomoci s procesni optimalizaci a zvySenim vykonu.

Proc zrovna enzymy?

Enzymy pfinaseji fadu procesnich vyhod a zajistuji dsporu nakladd:
e zvysuji efektivitu procesu

e snizuji dobu produkce

® nahrazuji fyzikalni a chemickou Gpravu

® sniZuji spotfebu energie

e snizuji mnoZstvi vstupnich surovin
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Redukci mnoZstvi odpadd a spotfeby chemikalii, enzymy sniZuji zatiZzen{
Zivotniho prosttedi, a tim zajistuji trvale udrZitelny rozvoj.

Enzymy nabizi vic neZ jen procesni vyhody — zajistuji cenové vyhodny zpd-
sob, jak vytvaret nové kvalitn&jsi produkty a (¢innéjsi procesy. Pivo, které
ma jiskru, chutnéjsi a kfupavéjsi chléb nebo chléb se snizenym obsahem

cukru, jemnéjsi kiiZe a Cist3i pradlo — enzymy vytvari vieobecné pfitaZli-
véjsi produkty.

ZkuSenosti specialist(l

0d objevu amylazy v roce 1906, k pocatkdm vyuZivani enzym( v aplikacich
vyroby bioplynu, nas vedlo 100 let inovaci, které z nas udélali svétovou
jednicku v oblasti vyvoje, vyroby a dodavek enzym{. Na3e vlastni produkty,
enzymy, antibiotika a vitaminy, ziskavame aplikaci fermentace a dalSich
biotechnologickych proces(. Poskytujeme rozsahlou a inovativni fadu
produktl pro farmaceuticky, potravinatsky i nepotravinatsky pramysl.

Zvyseni produkce bioplynu

V budoucnu se budou na bioplynovych stanicich aplikovat enzymy, které
usnadnfi vyuZiti levnych surovin.

Enzymy tyto suroviny zpracuji tak, aby bylo dosaZzeno maximalni
produkce energie (bioplynu). S vice neZ stoletymi zkuSenostmi s enzymy
a biotechnologiemi je DSM Vasim partnerem k pochopeni a optimalizaci
Vasi bioplynové stanice. NaSe sluzby Vam zajisti trvalou stabilitu procesu,
vyrazné zvySeni vytéznosti bioplynu, a tim i celkové produktivity.
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Enzymy od DSM jsou pfinosem pro nase zakazniky v mnoha primyslovych odvétvich po celém svété. Nékolik pfikladd:

Krmiva optimalizaci vyrobniho procesu, poskytuji moZnosti pro sniZeni nékladd,

V soucasném zemédélstvi hraji enzymy na Gpravu krmiv pFizplsobuji proces pro pouZivani surovin niz3i kvality a/nebo doplfikd.

ddleZitou roli. Mohou zvy3it stravitelnost Zivin, coZ vede Stejné tak zvySuji vynos a usnadnuji filtraci, zvySuji stabilitu piva, diky
k lepSi pfeméné Zivin do Zivocisného produktu, jakym které pivo ziska vys3i trvanlivost.

je tfeba maso nebo vejce. Soucasné se mohou podilet

na minimalizaci dopadu zvySené ZivoCiSné produkce na Zpracovéni ovoce

Zivotni prosttedi. Enzymy pro zpracovani ovoce od DSM jsou celosvétové
znamé a respektované pro svou spolehlivost a vykon-
MIléko nost. Pro vyrobce koncentrat( ovocnych 3tav jsou nase
Prilomové enzymy od DSM jsou vyuZivany mlékarnami i enzymy nepostradatelné, prfedevsim pfi optimalizaci
po celém svété. Zlepsuji kvalitu a efektivitu v rdmci vyrobni kapacity a nasledného zpracovani s vyrazné
celého vyrobniho procesu. Procesni enzymy se vyuZivaji LJH zvy&enym vynosem. Sirokou nabidku enzymi poskytu-
i pfivyrobé dal3ich produktd, jogurtd s nizkym obsa- LI jeme na kli¢ovych trzich se zpracovanim ovoce.
hem laktdzy, tvarohu, zmrzliny, pomazanek, smetany, . _.:-n‘;:-
masla a zakuskd. Detergenty
Enzymy jsou klic¢ové pro moderni zplsob prani, které je
Syr Setrné k Zivotnimu prostfedi. DSM byla priikopnikem ve
Vyrobci syri maji k dispozici Siroké spektrum vyvoji proteaz uzivanych v pracich prostredcich.
koagulantd, které jim umoZiiuje vybrat ten pravy pro
kazdy druh syra, a splnit tak poptavku spotfebiteld. e Kdze
DSM, jako pFedni vyrobce v3ech tif zékladnich typd *—‘.:3 Vydélavani kdZe je starovéky postup. S enzymy
koagulantd, je schopna nabidnout nej3irsi portfolio mdZeme kZi zmék¢it zplsobem, ktery je mnohem
koagulantd a pomoci vyrobclm syrl s vybérem toho nejlepsiho pro jejich Setrnéjsi k Zivotnimu prostfedi. Rozsah dostupnych
potfebu. protedz a lipaz dovoluje zpracovateliim kiiZe pouZivat

vexe o e -

rozmanitéjsi druhy kiZi a surovych materiald.
Pecivo
Poptévka spotfebitell po chutném zdravém pecivu A mnoho dalSiho...
s dlouhou trvanlivosti nuti vyrobce, aby neustéle hledali Mezi dalsi oblasti, ve kterych jsou enzymy Siroce
nové pfisady do peciva, které jim poskytnou dalsi pouZivany, patfi zmékcovani textilu, jeho zpracovani a

vyhody na trhu, procesni, ekonomické a uzitné. Nase Gprava proti plstnaténi, vyroba vina, zubnfi pasty, ¢isténi

enzymy poskytuji pekafdm cenové vyhodné fe3en. kontaktnich ¢ocek, Gprava vody, potravinové dopliky,

Déle Cerstvy chléb, zlepSeni objemu a struktury, vétsi tolerance variabil- anejen to...
ity a kvality surovin, feSeni na miru pro specialni druhy chleba, jako je
napfiklad chléb celozrnny nebo chléb s vysokym obsahem vlakniny. Bioplyn

Na zakladé fady vy3e uvedenych pfikladd, znalosti a
Pivo produktl poskytuje DSM své sluzby také pramyslu vyro- | ...a.%h,_
Pivovarnictvi, které vyuZiva nejmodernéjsi vyrobni I by a vyuZiti bioplynu s cilem, aby byl proces efektivnéjsi .“=' %W
zafizeni a technologie, vyZaduje nejvyssi standardy . a ziskovéjsi. Enzymaticka (pfed)iprava umozni i vyuZiti @aﬁ
bezpelnosti a trvalé kvality vyrobk(. Dodavdme kom- levnéjsich, hife rozloZitelnych surovin. Tim je zlep3ena -7
pletni a iroké spektrum inovativnich enzymd, prakticky ekonomika vyroby energie z bioplynu.
pro kazdou fazi vyroby piva. Tyto produkty napomahaji ’

Bliz&i informace: www.dsmbiogas.com
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Phone: +31 46 476 35 80, e-mail: info.biogas@dsm.com
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Spolecnost DSM usiluje o spravnost uvedenych informaci a vidy se peclivé snazi ovéfit, zda jsou vSechny uvedené informace pfesné a aktudlni. Spolecnost DSM neposkytuje Zzadnou zaruku pfesnosti,
spolehlivosti ¢i dplnosti informaci. Tato publikace je distribuovana bez zaruky jakéhokoli druhu, at vyslovné uvedené nebo implicitné. V Zadném pfipadé spolecnost DSM neodpovida za pfipadné Skody vzniklé
¢tenafovou interpretaci t&chto materialdl. Ctenér je vyhradné zodpovédny za vyklad a vyuZiti uvedeného materialu. Obsah tohoto dokumentu miiZe byt zménén bez pfedchoziho upozornéni. Obratte se na
lokélniho partnera DSM pro vice informaci. Vsechny ochranné znamky uvedené v této broZufe jsou ochranné znamky spole¢nosti DSM v Nizozemi a/nebo dal3ich zemich.
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